
• Veille du marché et benchmarking 
concurrentiel

• Veille bibliographique scientifique 
et technique

• Étude des exigences 
règlementaires

• Formations :
- Lancer une activité de conserverie
- Lancer une activité de biscuiterie
- Bootcamp technique 

CLARIFIER votre projet

MATÉRIALISER votre projet

• Définition du cahier des charges

• Mise au point et optimisation de vos produits : formulation 
sous contraintes

• Mise au point et optimisation de leurs procédés de 
fabrication et de conservation : test de différentes 
technologies

• Prototypage 

• Conseil au choix des emballages et analyses éventuelles 
associées

• Détermination de la durée de vie de vos produits (DLC/DDM)

• Validation de l’étiquetage règlementaire : détermination de la 
composition nutritionnelle, scoring, allégations…

• Écoconception, ACV, scoring environnemental…

• Tests d’équipements pilotes 
préindustriels

• Production de préséries 
commercialisables

• Étude de préfaisabilité technique et 
financière pour choisir entre 
internalisation ou sous-traitance : 
stratégie d’industrialisation

• Industrialisation, dimensionnement 
& transfert industriel

INDUSTRIALISER ET 
LANCER votre produit • Accompagnement à l’export

• Optimisation et amélioration 
continue de vos produits et/ou 
process

• Accompagnement au 
développement de vos nouveaux 
projets

DÉVELOPPER votre activité

CRÉATION

AMORÇAGE
SCALING

EXPANSION

BOOSTEZ VOS PROJETS INNOVANTS
ET START-UP FOOD AVEC LE CTCPA !

Co-construisons ensemble un accompagnement sur-mesure, adapté à vos besoins !

MISE EN RELATION AVEC NOTRE ÉCOSYSTÈME : STRUCTURES 
D’ACCOMPAGNEMENT, DE FINANCEMENTS PARTENAIRES…

Votre contact privilégié :

Carla LUCET 
Responsable Nationale Start-up 
clucet@ctcpa.org 
+33 1 53 91 44 07 
+33 7 57 08 46 97   
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