
Co-construisons ensemble un accompagnement sur-mesure, adapté à vos besoins : 

LE CTCPA, LE CENTRE TECHNIQUE
RÉFÉRENT DES CONSERVEURS

M I S E  E N  R E L A T I O N  A V E C  D E S  S T R U C T U R E S
D E  F I N A N C E M E N T S  P A R T E N A I R E S .

INDUSTRIALISER ET
LANCER votre produit

Définition du cahier des charges

Mise au point et formulation de produits

Mise au point et optimisation de
procédés

Prototypage 

Conseil au choix du conditionnement

Plan de maitrise sanitaire

Détermination de la DDM

Validation de barèmes

Cartographie d'autoclave

Validation de l’étiquetage 




Tests de stabilité

Tests d’équipements
pilotes préindustriels

Production de préséries
commercialisables

Étude de préfaisabilité
technique et financière 

Industrialisation

EXPANSION

Accompagnement à
l’export

Optimisation et
amélioration continue de
vos produits et/ou
process

Accompagnement au
développement de vos
nouveaux projets

DÉVELOPPER votre
activitéAMORÇAGE SCALING

MATÉRIALISER votre projet

Veille et benchmarking
concurrentiel

Veille bibliographique
scientifique et
technique

Formations :
- Lancer une activité de
conserverie




CRÉATION
CLARIFIER votre projet


