Exemple de profil optimal
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Diminution possible de I'effet cuisson
Exemple : en périphérie jusqu’a -30%
et a coeur jusqu’a -15%

(source : essais internes CTCPA, 2009)
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Développé dans le cadre de la
recherche collective du CTCPA,
STERI'OPT a fait I'objet d'une
thése CIFRE en collaboration avec
AgroParisTech, UMR GENIAL.

Grace a ce travail de
modélisation de haut niveau, puis
une phase de validation sur
différents produits, le logiciel
permet d’optimiser les barémes
sur différents critéres et de
proposer en particulier des
barémes a température variable
de maniére trés rapide, ce que les
méthodes de calculs existantes ne
permettaient pas.

Le logiciel est propriété commune
d’AgroParisTech et du CTCPA.

INSTITUT DE RECHERCHE AGROALIMENTAIRE

STERI'OPT®

OPTIMISEZ VOTRE TRAITEMENT THERMIQUE

UN LOGICIEL

7 criteres
d’optimisation
possibles

O

et

O

- UNE EXPERTISE

Un logiciel cap able d’ optimiser un bareme de stérilisation ou p asteurisation
sur différent s criteres et de proposer des barémes a

température variable

Temps de traitement
Température de traitement
Valeur stérilisatrice
Valeur cuisatrice a coeur
Valeur cuisatrice en moyenne
Valeur cuisatrice en surface

Uniformité de cuisson (ve surface / Ve coeur)

Calcul et optimisation d’'un

2 applications

baréme a température variable

Profil optimal

Les valeurs cuisau
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UNE DEMARCHE GLOBALE D’OPTIMISATION

® Analyse de vos baremes actuels

@ Définition des critéres et contraintes de I'optimisation
selon votre cahier des charges et votre outil de production,
selon la sensibilité de votre produit.

® Calcul d’un traitement thermique optimisé p
le logiciel est disponible uniquement au CTCP

ar le logiciel STERI'OPT
A.

® Application des barémes optimisés en halle technologique et transfert

industriel
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