MAITRISE DES CONSOMMATIONS D’EAU
EN FABRICATION AGROALIMENTAIRE

< Améliorez vos flux d’eau selon la qualité de I'eau et son role a
chaque étape

< Réduisez vos codts de distribution / extraction et d’épuration d’eau
< Concrétisez une démarche de développement durable

OBJECTIF : DEFINIR LA QUANTITE ET LA
QUALITE D'EAU NECESSAIRE ET SUFFISANTE

VN

Opération unitaire : Flux d’eau entre
consommatrice d’eau opérations unitaires
e Quelle qualité d’eau est nécessaire :  ® Respecter un flux d'eau a
pour garantir la sécurité sanitaire de contre-courant du flux produit
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La démarche CTCPA

> Un audit d’'usine basé sur les procédés de fabrication

> Une expertise en hygiene industrielle : conception
hygiénique des équipements et des lignes, utilisation de
I'eau dans les protocoles de nettoyage - désinfection

> Des recommandations concretes aux différentes étapes
du process : préparation du produit, lavage, blanchiment,
eaux de refroidissement des stérilisateurs, convoyage
hydraulique, production de vapeur alimentaire, etc..

L’expérience CTCPA en 2007-2008

- 3 audits eau en conserverie de légumes | Ladémarche peut étre complétée par des campagnes de mesure de
- 6 audits eau dans le cadre du projet STEP géré consommation d’eau sur site
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