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CONTEXTE 

Depuis 2001, le CTCPA a mis en place un programme 
de recherche portant sur l’étude des cas de produits 
appertisés non-stables détectés par les entreprises. 
Pour les industriels il est important que connaitre 
l’origine de la non-stabilité de produits appertisés, et 
notamment au niveau des espèces responsables de 
ces altérations.    
Pour cela, des expertises microbiologiques et des 
emballages d’échantillons issus de lots non-stables 
sont effectuées, dans le but de prendre des 
décisions :    
(i) à court terme : libération ou destruction du lot 
incriminé ;   
(ii) à moyen terme : étude de l’implantation d’une 
flore spécifique à l’usine, ou reliée à des matières 
premières ; Étude statistique des causes de non-
stabilité, occurrence des flores sporulées 
d’altération ;     
(iii) à long terme : identification de nouvelles espèces 
d’altération pouvant conduire au montage de projet 
de recherche.    
Ce projet de surveillance a permis d’accumuler de la 
connaissance au niveau des causes des non-
stabilités des produits appertisés en France.  
 
OBJECTIFS 

Dans cette approche, les flores responsables de non-
stabilités sont systématiquement identifiées et 
permettent d’alimenter la souchothèque du CTCPA..   
Les objectifs du projet sont :   

• D’identifier l’origine de l’altération pour 
permettre à l’industriel d’améliorer son 
process,   

• De différencier les phénomènes locaux de 
problématiques communes à la profession,   

• De mettre en commun les problématiques 
rencontrées par les industriels du domaine,   

• De caractériser les flores responsables des 
cas d’altération. 

 

RÉSULTATS 

L’année 2021 a permis de poursuivre l’expertise des 
cas de non-stabilités dans les produits appertisés 
sur un panel important de produits variés (160 cas).  
Il existe certaines filières où les cas de conserves 
non-stables sont moins représentés comme le foie 
gras, les haricots verts et les produits acides.   
  
Cette année, aucune évolution nouvelle n’a été 
remarquée, mais celles déjà identifiées se confirment. 
La validation formelle des barèmes ne semble pas 
toujours appliquée systématiquement et surtout 
sans utiliser les conditions les plus défavorables. 
Toutefois en 2021 nous n’avons observé que peu de 
cas où le barème de traitement thermique était 
manifestement erroné.  
   
L’utilisation non maitrisée de matières surgelées 
reste symptomatique de l’absence de validation du 
barème, formalisée dans les conditions réelles de 
production. 
 
L’évolution de la méthode SporeTraQ™ semble avoir 
permis la mise en évidence du genre 
Thermoanaerobacter qui était peu fréquemment 
identifié comme tel auparavant, car peut être 
masqué dans le groupe Thermoanaerobacterium 
sensu lato.  
  
Une certaine constance de la répartition des origines 
des non-stabilités depuis 2014 confirme la bonne 
représentativité probable de l’étude par rapport à la 
réalité du terrain.   
Plus de 2000 cas documentés sont répertoriés dans 
notre base de données depuis 2007.  
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